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Tips & Trik Pemanfaatan Sumber Daya Ikan merupakan buku ringkas 
dan praktis yang dirancang untuk memberikan pemahaman tentang 
pengelolaan, pemanfaatan, dan pelestarian sumber daya ikan secara 
berkelanjutan. Buku ini membahas pentingnya sumber daya ikan 
sebagai komponen utama dalam mendukung ketahanan pangan, 
ekonomi, dan keseimbangan ekosistem laut dan perairan. Melalui 
pendekatan yang sederhana namun informatif, buku ini menjelaskan 
berbagai aspek, mulai dari teknik penangkapan ikan yang ramah 
lingkungan, cara pengolahan hasil tangkapan yang efisien, hingga 
strategi konservasi untuk mencegah overfishing dan kerusakan 
habitat. Selain itu, buku ini juga menguraikan pentingnya kolaborasi 
antara nelayan, masyarakat, dan pemerintah dalam mengelola 
sumber daya ikan agar dapat terus dinikmati oleh generasi 
mendatang. Dengan ilustrasi dan data pendukung yang relevan, buku 
ini cocok untuk pelajar, nelayan, hingga masyarakat umum yang 
peduli terhadap keberlanjutan sumber daya ikan. 
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